
Zátiší degustační menu pro enogastronomický večer

Celerová polévka s jablkem, lanýžové krutony
ryzlink vlašský voc 2013, michlovský

rulandské šedé – výběr z hroznů 2015, Bauman

***

Teplá francouzská kachní játra Foie Gras, pomerančové pyré, brioche 
tramín červený – orange 2015, domaine eisgrub

pinot meunier 2011, michlovský

***

Filet candáta pečený na pánvi, zelenina, květákové pyré, citrónová emulze
riesling voc 2015, sonberk

chardonnay – pozdní sběr 2013, Hana mádlová

***

Telecí svíčková, topinambur, telecí omáčka s datlovým octem,
pastinákové pyré s lanýžovým olejem, libečková pěna

cuvée president 2013, michlovský
merlot – výběr z hroznů 2012, dvořáček

***

Degustační talíř zrajících sýrů
veltlínské zelené – výběr z hroznů 2015, domaine eisgrub

cuvée 1 + 1 2009, michlovský + mádl

cena menu: 2 900 CZK
Zahrnuje jídlo a víno.

rezervace menu
na emailu: unie@unieenologu.cz

partneři večera:

těšíme se na vás.

Restaurace V Zátiší
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